
  

 

 

   DU 18 AU 22 OCTOBRE  2021  
 
NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE
POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN 
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut 
D’approvisionnement
SV : sans viande
  CC : circuit court      M : menu maison 

 DDUURICE

*Salade de tomates 
CC
*Mijoté de porc CC 
mariné
Sv : fallafels

*Gnocchis bio et 
haricots verts
*Gouda bio
*Eclair chocolat

              M

*Carottes râpées 
CC
*  Filet de colin  aux 
amandes sauce 
armoricaine
*Riz et ratatouille
*Rondelé  bio
*Pomme Régionale 
CC
                        
                       M
             
         

*Douceur de 
crudités et oeufs
*steak de quinoa 
sauce tomate

*Semoule et choux 
fleurs
*Samos et flan 
vanille bio

                  

Salade Landaise
(Tomate, canard, pignon, pdeterre

Sauté de poulet au 
basilic
*Sv : cabillaud meunière

*Pates d’Alsace et 
courgettes sautées CC

*fromage de Moselle 
CC

*Fromage blanc 
d’Alsace
               M

             M

*Concombre au 
yaourt
*steak haché de 
bœuf(1)
*Pommes de terre 
rissolées bio et 
légumes glacés
*Six de Savoie bio

*Compote  poire de 
Lorraine CC
             M
             M

LUNDI MARDI

JEUDI VENDREDI

Certains menus sont susceptibles d’êtres modifiés par défaut d’approvisionnement
Nous vous informons que  notre cuisine centrale possède l’Agrément Sanitaire Européen

Mercredi

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
d’animaux  nés, élevés et abattus en France     1/France  


