
  
 

 

   DU 11 AU 15  MARS  2019  
 
NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE
POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN 
Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut 
D’approvisionnement
   CC : circuit court        M : menu maison

 DDUURICE

Menu BIO
Carotte râpée bio 
Steak haché(1) bio 
sauce poivre
Haricot vert bio
Riz 
Carré frais bio
Yaourt vanille bio

               M

Macédoine

Pépite de colin aux 
céréales
Choux fleurs 
béchamel
Purée

Fol épis 
Liégeois vanille
              M

Betteraves

Cuisse de poulet CC 
rôtie
Semoule et légumes

Chamois d’or

Fruit au sirop

            M

*salade de tomates

*Emincé de Kebab
*Churros 

*Leerdamer

*Clémentine 

            

             M

Salade au gouda

Pates Bolognaise(1)

Tome blanche

Danette Liégeoise

           M

LUNDI MARDI

JEUDI VENDREDI

Certains menus sont susceptibles d’êtres modifiés par défaut d’approvisionnement
Nous vous informons que  notre cuisine centrale possède l’Agrément Sanitaire Européen

Mercredi

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 
d’animaux  nés, élevés et abattus en France    1/France     2/UE


